
Abendkarte



Vorspeisen
... für den kleinen Hunger vorweg.

Appetizer
klassisch oder vegetarisch, nach Wahl der Küche

3.00 €

 
SUPPEN

Geflügelkraftbrühe
mit Gemüse und Ei

6.00 €

 

Crèmesuppe von Krustentieren
mit Crôutons und Kräutern

7.00 €

 

Vorspeisen

Carpaccio vom Weiderind
Rucola / Grana Padano

17.50 €

 

Büffelmozzarella
Strauchtomate / Pesto / alter Balsamico

10.50 €

 
Zu allen Vorspeisen servieren wir Brot.



Hauptgerichte
Vegan & Vegetarisch

Gemüsebowl "touch of Asia"
Gegrilltes Gemüse / asiatisch mariniert / Sojasauce /
frittierte Glasnudeln / Basmatireis

22.50 €

 

Hausgemachte Käsespätzle
Emmentaler Bergkäse / geschmorte Zwiebeln /
Salatbeilage

18.00 €

 
Fischgerichte

Gebratenes Wildlachsfilet
Risotto / Safransauce / Spinat

29.50 €

 

Zanderfilet vom Grill
getrüffelter Wirsing / Kartoffelstampf / Chorizo-Crunch

31.00 €

 
Fleischgerichte

Schnitzel 'Wiener Art'
Rahmchampignons / Salatbeilage / wahlweise mit
Bratkartoffeln oder Steakhouse Pommes

21.50 €

 
... mit zwei Spiegeleiern: +1,50€

Kalbsbraten "sous-vide"
Waldpilze a la crème / Butterspätzle / Gemüsebeilagen

28.50 €

 

Krosse 1/4 Bauernente
Apfelrotkohl / Majoransauce / Kartoffelknödel

26.50 €

 



Steaks & Fleischgerichte
Rumpsteak
mit Kräuterbutter / Kroketten / Salatbeilage

250g 32.00 €

 

Rinderfiletsteak
mit Pfefferrahmsauce / Steakhouse Pommes /
Speckbohnen

250g 38.00 €

 

Dessert

Tiramisu
Mascarpone / Amaretto / Yuzugel

7.00 €

 

Topfenstrudel
Vanillesauce / Beeren / Minze

6.50 €

 


